Der er noget i gære på Energivej

Fire mand er gået sammen om at lave bryghus i Grenaa som en fritidsbeskæftigelse - det første øl er klar til levering.
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Der er noget i gære på Energivej 14 i Grenaa.
I bygningerne, hvor der i starten af 70'erne blev indrettet tæppefabrik og siden har været blandt andet ventilfabrik og plastikfabrik, er det i dag en ganske anden og mere organisk produktion, der laves.
Fire kolleger fra en anden virksomhed i Grenaa, hvor man ved alt om gæringsprocesser, er gået sammen om at lave Djurs Bryghus som en fritidsbeskæftigelse, og her i weekenden bliver de første fus-tager klassisk øl leveret til en privat fest.
Dermed er der bryggeri igen i Grenaa efter 74 år, og de fire satser stort med produktion i tre store, nyindkøbte tanke og allerede med tanker om udvidelser rumsterende, selvom bygningerne på Energivej først blev erhvervet i sommer.

Styr på processen

Det allerførste bryg på omkring 750 liter blev smidt ud, fordi det var udrikkeligt, og det kan jo nok kalde på nogle klicheer om, at der er god grund til at græde over spildt øl, eller hvad det nu hedder.
Men ikke på Djurs Bryghus, for her havde de faktisk regnet med at skulle smide flere bryg ud, inden der var kommet styr på processen. Men brygget, der er klar til levering nu, er som det skal være, selvom det kun er bryg nr. 2.
De fire, Kristian Riberfelt, Jens Jochumsen, Erik Mortensen og Chris Møller, får assistance af Ib Rasmussen, der var brygmester på Thor i Randers i 30 år, indtil bryggeriet lukkede, og som nu på freelancebasis tager rundt til forskellige mikrobryggerier og bistår som konsulent og brygmester.
Djurs Bryghus skal gøre opmærksom på sig selv primært gennem mund til øre-metoden, og kunderne bliver forretninger, restaurationer og private på hele Djursland.
Djurs Bryghus er Djurslands første mikrobyggeri. Der er omkring 80 af dem i Danmark i dag, og der bliver til stadighed flere, så intet tyder på, at markedet er ved at være mættet, selvom de store bryggerier gerne vil have det til at se sådan ud.
De fire ejere af Djurs Bryghus regner med at skulle bruge, hvad der svarer til en lang dag om ugen hver på fritidsbeskæftigelsen, og så med lidt assistance til de mest arbejdskrævende processer, som når øllet skal tappes på flasker.




 INCLUDEPICTURE "http://atimg.no.publicus.com/apps/pbcsi.dll/bilde?Avis=AT&Dato=20061115&Kategori=BEGGE&Lopenr=111150944&Ref=AR&MaxW=51&Border=0" \* MERGEFORMATINET 
[image: image2.jpg]




 INCLUDEPICTURE "http://atimg.no.publicus.com/apps/pbcsi.dll/bilde?Avis=AT&Dato=20061115&Kategori=BEGGE&Lopenr=111150944&Ref=V3&MaxW=51&Border=0" \* MERGEFORMATINET 
[image: image3.jpg]




 INCLUDEPICTURE "http://atimg.no.publicus.com/apps/pbcsi.dll/bilde?Avis=AT&Dato=20061115&Kategori=BEGGE&Lopenr=111150944&Ref=H4&MaxW=51&Border=0" \* MERGEFORMATINET 
[image: image4.jpg]




Jens Jochumsen, Chris Møller, Erik Mortensen og Kristian Riberholt glæder sig over det første vellykkede bryg fra det nye bryghus i Grenaa, som har haft bryghuspause i 74 år.Foto: Flemming Højer
Djurs Bryghus

Djurs Bryghus er et mikrobryggeri på Djursland med udgangspunkt fra Grenaa.
Bryggeriets mål er at producere håndbrygget øl af høj kvalitet til Djursland. Der skal laves tre slags øl, en djurs klassisk, djurs pilsner og djurs ale, hertil kommer øl til højtiderne julebryg og påskebryg.
Årlig ølproduktion er det første år sat til 30.000 liter øl hvilket svarer til cirka 30 bryg.
Bryghuset ligger på Energivej i Grenaa.
Øllet sælges på flasker og på fustager til værtshuse, spisesteder og private.
Det vil være muligt at leje fadølsanlæg til private fester og arrangementer.
Der vil blive smagsaftener i bryghuset for områdets beboere og interesserede, og der er også tanker om at lave en ugentlig åbningstid for køb af øl.
Bryghuset har fire ejere, og drives som en fritidsinteresse.
Fakta 

Øl igen fra Grenaa efter 74 år med tørke
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På en stor grund ved indfaldsvejen fra Randers oprettede købmand Chr. Schou et ølbryggeri i 1858. Det blev fra 1863 videreført af Caspar Seiling, men først i l880erne fik virksomheden karakter af en mindre industri.
Viggo Krogh stod for denne omdannelse af bryggeriet. Skibsbygger Viggo Krogh kom til Grenaa i 1873. Han købte en ejendom i byen som beboelse og indrettede skibsbyggeri ved havnen, men det blev kun til bygning af et par skibe. Han købte Caspar Seilings bryggeri til overtagelse 1. juli 1877.
En ansøgning til byrådet i februar 1881 afslører, at brygger Krogh havde store udvidelsesplaner, der blandt andet omfattede et nyt ishus. I løbet af året blev der bygget, og der blev installeret et moderne anlæg til produktion af bajersk Øl. 
Kroghs Damme blev efterhånden navnet på de småsøer i Kæret, hvorfra bryggeriet om vinteren hentede is til oplagring. Et foto fra 1882 viser at der foruden familien Krogh var 11 arbejdere på bryggeriet.
Efter godt 30 år som brygger i Grenaa solgte Viggo Krogh virksomheden til et nyligt dannet aktieselskab "Djurslands Bryggerier og Malt gjørerier". Navnet henviste til, at selskabet også overtog et mindre ølbryggeri i Lillegade 40, der dog snart afvikledes.
Bryggeriet Djursland forblev selvstændigt i forhold til den fusionsbølge og karteldannelse, som meget tidligt kom til at præge bryggeribranchen, men fra midten af 1920erne begyndte afviklingen af virksomheden, og den lokale aktionærkreds var da svundet ind, så kun dyrlæge Dyekjær var tilbage.
I 1928 stod brygger Andersen for den daglige drift, og han indrettede en del af bygningerne til frørenseri for et firma i Holstebro. I 1934 ophørte bryggerivirksomheden helt, og der indrettedes autoværksted i ejendommen. Udviklingen var efterhånden løbet fra den type virksomhed på bryggeriområdet. Ølmarkedet blev overtaget af storindustrielle foretagender, og i den udvikling hægtedes det lille Grenaa-bryggeri af.
Men nu 72 år efter genskaber Djurs Bryghus bryggeritraditionen i Grenaa.

